UNSERE ABENDKARTE AB 18 UHR

Vorspeisen

Sylter Royal Austem auf Eis“ %14

Chesterbrot Stiick 3,50 Euro
Proscuitto San Daniele / Grissini / Anti Pasti (14291012 13,50 Euro

Gebratene Génsesiopfleber 147:1011) 850
Cratin vom Apfel / Maronen / Kerbel 18,5 Euro

Rosa gebrantener Kalbsriicken (457/810,1213)

Saubohnensalat / Mango / Tomate / Pancetfta 16,50 Euro
Sashimi vom Thunfisch 25671213 18 50 Euro
Eingelegter Reftich / Wasabi / Ingwer / Kressesalat !

Suppen

Knollenselleriesuppe 57

Triffel / Schnitlauch / Suslander Speck 10,50 Euro
Bourride Fahrhaus (1123457914 klein 16,50 Euro
Eintopf von Krustentieren und Nordseefischen / Gertstetes Baguette / Sauce Rouille / Pesto grof3 19,50 Euro
Kartoffelcremesuppe 4>7:2/10)

Gerosteter Knoblauch / Gebratene Garnele 11,50 Euro
Zwischengénge

Gebratener Serviettenknsdel / Krauterseitlinge in Rahm (/2457910 13,50 Euro
mit gebratenem Filet vom Loup de mer 18,50 Euro
Hauptginge

Mafaldine / Datteln / Kirbis / Limette 47:%/10) 12,50 Euro
mit rosa gebratener Rehkeule 19,50 Euro
Seezunge ,Millerin Adt “ 47,910

Spinat / Kartoffeln / Noilly Prat 46,00 Euro
Seeteufe| (247,914

Fenchelbutter / Carabinero / Gestovies Schwarzwurzel - Karfoffelragott 31,00 Euro
Filet vom SteinbeiBer unter der Meerrettichkruste (1/24>7.2.11.12)

Rofe Bete - Maultaschen / Rosenkohl / Speckvelouté 27,00 Euro
Kalbskotelett “>7)

Friesisch Blue / Sylter Meersalzkartoffeln / Blattspinat 32,00 Euro
Rehriscken (1:4:57.2.10)

Maispfannkuchen / Wilder Brokkoli / Blaubeerjus 33,00 Euro
Brust vom Fasan “>7.2.11.12) . 33,00 Furo
Trauben und Speck / Champagnerkraut / Géansestopfleber / Dauphinkartoffeln

Kase

Ellerbeker Wasserbiffelcamenbert ¢67:9.11.12)

Dattelchutney / Pumpemickel 12,00 Euro

Dessert

Eclair mit Marone und Quark (147911

Aprikosenkompott / Pinienkeme 10,50 Euro
Heifle Schokolade (1},4,9,1 B N 10,50 Furo
Blutorangensorbet mit Ingwer / Karamellisierte Mandeln

Créme Brolge 47 7,50 Euro

Bimeneis / Portwein



Weissweinempfehlung

2016 Wiener Gemischter Satz Bisamberg
Weingut Wieninger, Wien, Osterreich
0,117,50Euro / 0,751 50,00 Euro

Komplex, fruchtig und mit fropischen Nuancen offenbart sich das Bukett und verfuhrt mit
reifer Ananas, delikatem Kernobst und duftigen Bluten. Geschmacklich zeigt sich diese
Cuvée wunderbar saftig und mit belebender, optimal integrierter Fruchtséure. Perfekt
strukturiert, mit feiner Mineralitat und galanter Wiirze. Eine gelungene Verbindung von
Weif}- und Grauburgunder sowie Chardonnay.

2017 Grauburgunder -S-
Weingut Emerich-Schonleber, Nahe, Deutschland
0,1 7,00 Euro / 0,751 49,00 Euro

Er Uberzeugt mit einem feinen und eindrucksvollen Charakter. Die klare Frucht l&sst sich
als gelbe Stachelbeere ausmachen. leichte Nuancen, die an Wirze, Holz und Schmelz
erinnern sowie ein Hauch von Vanille werden am Gaumen zu einem eindrucksvollen
Geschmackserlebnis.

Rotweinempfehlung

2015 Pesquera Crianza
Alejandro Ferandez, Ribera del Duero, Spanien
0,11 7,50 Euro / 0,751 55,00 Euro

Das Bukett ist konzentriert mit Aromen von Brombeere, Cassis, Kirschen, lakritze, Vanille,
Gewiirznelken, Anis, Rauchfleisch, Kakao, leder, Veilchen und mineralische Noten. Am
Gaumen ist der Wein komplex, dicht, vielschichtiq, mineralisch, saffig, viel samfiges
Tannin, feinwirzig, enorme Tiefe, sehr elegant und mit einem fast endlos langem

Nachhall.

2016 Barbera d'Alba D.O.C.
Pio Cesare, Piemont, Italien
0,11 6,50Euro / 0,751 45,00 Euro

’

Es ist ein gut gereifter Barbera. Typisch im Bouquet, Veilchen, Zimt und Vanille.
Im Mund wirkt er ongenehm harmonisch, rund und ausgeg//c/?en mit schéner Frucht.

Allergenkennzeichnung gemdB3 IMIV:

1, Eier und Eiererzeugnisse 8;
2, Fisch und Fischerzeugnisse 9,
3; Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 10;
4; Milch und Milcherzeugnisse 11;
5; Sellerie und Sellerieerzeugnisse 12;
6; Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 13;
7

Abend - Meniempfehlung

Consommé vom Steinchampignon
Krauterseitlinge / Jordan Olivens|

oder

Orientalischer Couscous - Salat 71214

Jakobsmuscheln / Kichererbsenpiree

Gebratenes Filet vom Heilbutt*”%)
Spargelrisotto / Orangenbutter

oder

Lommstelze®>7)

Zuckerschoten / Karotten / Rosmarinkartoffeln
* %k Xk
Apfel / Calvados / Minze / Mandel #7810

Apfel - Calvadossippchen / Apfelsorbet
Minzespuma / Mandelbisquit

oder

Ellerbeker Wasserbiffelcamenbert ¢¢7:2/11.12)

Dattelchutney / Pumpernickel

3-Gang Meni mit Heilbutt 52,00 Euro
3-Gang Meni mit Lamm 52,00 Euro

Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

Gluten — Getreide

Lupine und Lupinenerzeugnisse

Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Nisse)
Senf und Senferzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite 14; Weichtiere und Weichtiererzeugnisse


https://www.belvini.de/lexikon/Bukett.html
https://www.belvini.de/lexikon/Cuv%26eacute%3Be.html
https://www.belvini.de/lexikon/Grauburgunder.html
https://www.belvini.de/lexikon/Chardonnay.html

